Per ogni «Boccon divino» ¢’e un «boccon di vino»

LUKGI CREMOMNA
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Potate scegliere la formula cha
preferive: assaporars un chocoo-
ne divinoy oppure scegliers di
degustare un ehoccon di vinos,
come 51 usa dire in dialetto
e
] qus
. barti Luigi Concordati, che nel

campo della ristorazions o'd
Smnprg sLato,

Dal 1976 & titolare dal Boe-
condivino, in centro citth, Ac-
canto & lui da oltre 25 anni, sua
moglie Marinella. Difficile in-
&m:ilu nal locals, ma :njl.:[

| gimun Bnsaa =
:a.r:ﬁlm: dnﬂfpu]izian:fﬂnﬁ.
dalle pronctazion al menw, I1
pass del testimone avwvis-
na solo alla sera, quando lei si
ritira per far posto agli altrl, a
Ludgi, per In sala o i vini, o al

. figlio Fohrizio che si occupa
del i

a cucina. L'ambisnta & paa-
cevole @ accogliente, suddiviso
in tra sals, dae a livello strada-
l&, una sotto, accanto alla canti-
na, Pareti bianche, mohili rusti-
ci di legno, tavoli coperti da
tovaglictte bianche, platii di
coramica, i sotto, volte a onda
ricoperte di mattoncini rossi,
molto caratteristiche, poi

E:HLL su scaffali d.iill.-;a,'nn.. in
maostra hottiglis prgﬂuw a
dare solo un'idea di quello che

racchiude la cantina visitabile; .

S0 atichette, tatte italinnes, di
mziende note a meno note. Ognd
un mm:llil nh!-uﬁm?hiu 0
propone b tul, ealdi & fradedi,
BCCanto altrottanti wind in
ebbinamento o bicchisre,
Ecco una proposta tipo: per i

. crostini con patd della casa e

bruschatie alla Toscana & consi-
gliatoun prosecco della Valdak-
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DA VEDERE
Sui riplani
i legria
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battgls
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PFIATTI

alla trevisana
tortelland
fatti in caza
e lormaggi
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biedene, a seguire ackanto al
pinzimonio in erudith & avali
caldi al formaggioc & abbinato
un ving bianco friulano, zona
Collio. Per § salumi dolel e
affumicati a scelta, ct ne sono
una quindicina a rotazions, vie-
ne SUEEETito un rosso giovans
che potrebbe essere un marze-
minodel Trentino. Tra § primi i
risotto alla trevisana, oppure i
tortelloni, fatti in case, in salsa
di porcini, o ancora le par-
delle alla fonduta, da pﬁ. are
0 un rosso pid maturo comes il
Don Pietro Spadafora,

Mel menu c'dé sem una
selezione di formaggi E‘r:sch.i-z
muiaquull. una cingquantina.
Dueili stagionati ben

& un amarons della Valpollicel-

Ia del 1947, Aceanto ai cantuect
toscani, el sorbetto di frotta

fresca o alla torta del gi , B
consigliato lo zibibbo di Pantel-
leria.

Boccondiving, via Carduc-
ci 17, 0ZBBEOM0. Gi di

chiusurala demenica. Préno-
taziona consigliata. Prezzo
medio 60 cure. Sito: www,
boceondivino.com.



