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Boccondiving

* dal 1976 »

VEGETARIANO

PINZIMONIO DI STAGIONE
Olio ligure, toscano, umbro, pugliese...
VERDURE GRIGLIATE

SALUMI

LARDO D'ARNAD

Miele di castagno e crostino di polenta

CRUDO DI SAN DANIELE

NORCINO AL COLTELLO

SAPORI AFFUMICATI

Prosciutto della Valvigezzo, Brianzetta, Speck altoatesino
GRAN MISTO

Lardo d’Arnad, prosciutto di San Daniele, coppa di Pianello
salame di Felino, mortadella di Correggio, pancetta piacentina,
Brianzetta, Norcia al coltello

CALDO DALLA CUCINA

PRIMO PIATTO DEL GIORNO
ZUPPA DEL GIORNO

FORMAGGI

I FRESCHI

Burrata di Andlria, bufala di Mondragone, ricotta pugliese
6LI OVINI

Selezione di tre caprini e tre pecorini con miele e confetture
LE TOME

dai migliori alpeqgi una selezione di fome con miele e confetture

GRAN MISTO OROLOGIO
Dal piu fresco al piu saporito con miele e confetture
I GRANDI RARI

Le produzioni casearie piu di particolari con miele e confetture

DOLCT

SORBETTO DI FRUTTA FRESCA
PICCOLO SEMIFREDDO DELLA CASA
Cassata al Pistacchio - Caffe’ Marocchino
CANTUCCINI TOSCANI E PASSITO

LUNCH

dalle 12.00 alle 15.00
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Boccandiving LUNCH

 dal 1976 » dalle 12.00 alle 15.00

PICCOLO MENU DEGUSTAZIONE

GRANDE SELEZIONE DI SALUMI DOLCT E AFFUMICATI
PRIMO PIATTO

SELEZIONE DI FORMAGGI STAGIONATI

SORBETTO

CAFFE’

ABBINAMENTO DI DUE VINI ROS5T

45.00 EURO

MENU' DEGUS TAZIONE

PINZIMONIO

GRANDE SELEZIONE DI SALUMI DOLCT E AFFUMICATI
PRIMO PIATTO

GRANDE SELEZIONE DI FORMAGGI DAL CARRELLO
SORBETTO CANTUCCT E PASSITO DI PANTELLERIA
CAFFE’

DEGUSTAZIONE DI UN VINO BIANCO E DUE VINI ROSSI

60.00 EURO



